[bookmark: _GoBack][image: ][image: OnlineLabels Clip Art - Female Instructor (#4)]Pizzabrötchen sind eine wunderbare Möglichkeit Reste zu verwerten!
(z.B. Gemüse, Käse,…)
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Schnelle Pizzabrotchen

ZUTATEN (FUR 12 STUCKE)

6
100
200g
1
1Prise
1Bund
150g
150g
200g
2

Aufback- Brétchen
Sshne

Schmand

&

Salzund Pffer

Petersiie

Schinkerwirfel

geriebaner Kise

Champignons

Paprika (rot & grin) (c2. 300 g)

Backen:

Daver:

Niveau:

1. SCHRITT

6 Aufback Btchen

Ofen ouf 180 Grad (Umnluft 160 Grad) vorheizen. Blech mit
Backpapier auslegen. Bratchen wasgerecht halbieren. Alle
Brétchenhilften auf dem Blech verteilen.

2.SCHRITT

100 ¢ Suhne, 200 ¢ Schmand, 1 Ei
150 Schinkenwirfl, 75 g geriebenar Kise, 100 g Champignons, 1 Paprika
Sahne, Schmand und Ei miteinander verquirlen. Mit Salz und

Pheffer wirzen. Petersilie klein hacken und hinzugeben.

Kochschinken und die Halfte vom geriebenen Kase unterheben.
Champignons und Paprika kiein wirfeln. Die Hilfte jeweils
unter die Masse heben.

3. SCHRITT

1 Paprks, 100 ¢ Champignans, 75 g guibener Kise

Belag mit einem Essloffel auf den Brtchenhilften verteilen.
Restliche Poprikastiickchen und Champigons euf den
Brétchen verteilen und den restlichen K deriberstreuen.
Pizzabrétchen im vorgeheizten Ofen circa 12-15 Minuten

backen, bis der Kise geschmolzen ist.
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