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SAFTIG LECKER

Einfaches Bananenbrot

Backen: 55 Min.
Dauer: 20 Min.
Niveau: Einfach
1. SCHRITT

etwas Butter i die Form, 3 reife Bananen
Ofen auf 180 Grad (Umluft: 160 Grad) vorheizen.

ZUTATEN (FUR1BROT) Kastenform (Innenmafie 23 x 10 em) gut einfetten. Bananen
3 eife Bananen mit einer Gabel in einer Schisssel zerdriicken.

neutrales Ol (2.B.
80 ml Sonnenblumendcl) 2. SCHRITT
nog brauner Zucker - . )
) o 1 Vanilleschote, 80 ml neutrales O1, 110 g brauner Zucker, 2 Eier, 200 g Mehl,
2008 e 3TL Bekpulver, 1 Prise Sl 1 Prse Zimt
ey Buckpuler Vanilleschote mit einem Messer der Linge nach einritzen und
IPise Salz mit dem Messerriicken auskratzen. Ol mit braunem Zucker und
1 Vanillschote Eier verquirlen. Mehl, Backpulver, Salz, Zimt und Vanilleschote
1Prise Zimt vermischen und mit der Ol-Eiermasse verrihren. Bananen-

etwas Butter fur die Form Piiree einriihren. Teig in die Form geben und im vorgeheizten

Ofen etwa 55 Minuten backen. Das Bananenbrot ergibt ca. 10
Stiicke.
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